
<‘보드라미’의 성숙기 모습> <현미(위)와 백미(아래) 의 모양>

< 참고자료 >

현미밥 전용 멥쌀 ‘보드라미’

□ ‘보드라미’ 개발 배경

 ○ 국내 밥쌀용 쌀은 구조적 공급과잉(생산량 감소 < 소비량 감소) 상태

     - 1인당 쌀 소비량 지속 감소 (2001; 88.9Kg → 2013; 67.2Kg)

     - 쌀 가공산업 활성화를 통한 쌀 소비용도 다각화와 밥쌀용 쌀 생산량 조절 필요

 ○ 소비자의 ‘깐깐한’식품선택기준, 건강 → 쌀 소비 행태의 변화

     - 현미밥: 백미밥에 비해 비타민(B1, B2), 식이섬유와 미량원소 함유량 높음

     - 가구당 연간 구입량 변화: 현미 20.7%(9.9kg) 증가, 쌀 9.5%(58.8kg) 감소 

 『소비자 장바구니로 알아본 농식품 소비선호도 (2013년 5월, 농촌진흥청)』

□ ‘보드라미’ 주요 특성 (2010년 ~ 2012년, 지역적응시험)

품 종 명 이삭 팰 때
(월.일)

벼 키
(cm)

이삭 길이
(cm)

이삭 수
(개)

이삭 당
벼알수
(개)

쓰러짐 현미 수량
(kg/10a) 수량 지수

보드라미 8.11 83  22 15 105 강 557 102

화성*대조 8.09 85 22 14 93 강 545 100 

□ ‘보드라미’ 자라는 모습과 쌀알 모양



□ 현미밥의 경도 비교 (2013년, 국립식량과학원 수원)

품 종 명

밥의 경도 (g/cm2) 

현미 압력취반

더운밥 24시간 보온

보드라미 1,875 b ± 99 1,919 c ± 127 

화    성 2,277 a ± 98 2,636 a ± 242 

삼    광 2,184 a ± 76 2,656 a ± 136 

하이아미 1,963 b ± 97 2,237 b ± 108 

- 수치가 높을수록 딱딱한 식감을 보임

□ 밥맛평가 (현미; 2013년 국립식량과학원 수원)

비  고 품 종 명 밥모양 밥냄새 밥맛 찰기 질감 총평

현미밥맛

관능검정

보드라미 0.65 0.55 0.69 0.38 0.46 0.84 

화    성 -0.26 0.31 0.08 -0.03 -0.12 -0.11 

삼    광 0.80 0.50 0.47 0.28 0.51 0.50 

하이아미 0.59 0.34 0.40 0.35 0.37 0.50 


